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SkyLine PremiumS
Elektricna kombinirana pecénica
6GN1/1 s IOT Modulom

STAVKA #:

MODEL #

NAZIV #

SIS #

AlA #

(I e

217716 (ECOE6GIT2AT) Kombinirana pecnica s
bojlerom SkyLine Premium$S
s upravljanjem putem
zaslona na dodir, 6x1/1 GN,
elektricna, 3 nacina
pripreme (automatski,
program recepata, ru¢ni),
automatsko Cis¢enje i modul
[e})

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pec¢nica s visejezi¢nim suceljem zaslona na dodir visoke rezolucije

- Ugradeni bojler za upravljanje stvarnom vlagom pomoc¢u Lambda senzora

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti sa sedam
razina brzine ventilatora

- SkyClean: Automatski ugradeni sustav samociscenja s integriranim uklanjanjem
kamenca iz bojlera. Pet automatskih ciklusa (blagi, srednji, snazan, vrlo snazan, samo
ispiranje) i ekolo3ke funkcije za uitedu energije, vode, deterdZentai sjajila za ispiranje
- Nagini pripreme: Automatski (9 vrsta namirnica sa 100 + razli¢itih unaprijed instaliranih
inacica); Programi (maksimalno 1000 recepata moze se pohraniti i organizirati u 16
razli¢itih kategorija); Ruéno (ciklus pare, kombinirani ciklus i ciklus konvekcije);
Specijalni ciklusi (regeneracija, priprema na niskoj temperaturi, dizanje tijesta,
EcoDelta, Sous-Vide, Static-Combi, pasterizacija tjestenine, dehidracija, kontrola
sigurnosti hrane i napredna kontrola sigurnosti hrane)

- Posebne funkcije: MultiTimer kuhanje, Plan-n-Save za smanjivanje troskova rada,
Make-it-Mine za prilagodavanje sucelja, SkyHub za prilagodbu pocetne stranice,
program za planiranje MyPlanner, SkyDuo povezivanje sa SkyLine ChillersS,
automatski pri¢uvni nacin kako bi se izbjegli zastoji u radu

- USB priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki. Spremno
za povezivanje (connectivity)

- Sonda za mjerenje temperature sredista namirnice sa Sest senzora

- Dvostruko ostakljena vrata opremljena LED svjetlima

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuc¢eg ¢elika

- Opremljeno nosa¢em polica 1/1 GN, razmak 67 mm.

ODOBRENJE:

Glavne znadajke
* Ugradeni bojler za visoko preciznu kontrolu viage

i temperature prema odabranim postavkama.

Precizno i stvarno upravljanje vlagom pomocu
senzora Lambda za uvijek jednake rezultate, uz
automatsko prepoznavanje koli¢ineiveli¢ine hrane
koja se priprema.

Suhi, vruc¢i konvekcijski ciklus (25°C - 300°C):
savrien za pripremu hrane uz nisku razinu vliaznosti.
Kombinirani ciklus (25°C- 300°C): kombinira
konvekcijski ciklus s parom za postizanje
kontroliranog okolida uz vlagu, ubrzavajudi ciklus
kuhanja i smanjujuci gubitak mase.

Kuhanje na pari pri niskim temperaturama (25°C-
99°C): savrien za kuhanje u vakumu (Sous-vide),
ponovno zagrijavanje i pripremu osjetljivih
namirnica.

Kuhanje na pari (100°C): morski plodovi i povrée.
Kuhanje na pari pri visokim temperaturama (25°C-
130°C).

Automatski nacin obuhvaca 9 tipologija hrane
(meso, perad, ribu, povrce, tjesteninu/rizu, jaja,
slana jela od tijesta i slatka jela od tijesta, kruh,
desertg uz vise od 100 razlicitih, prethodno
instaliranih inacica. Fazom Automatic Sensing
(automatsko raspoznavanje) pecnica na najbolji
nacin prilagodava kuhanje prema veli€ini, koli€ini i
vrsti stavljene hrane radi postizanja odabranoga
rezultata kuhanja. Pregled parametara kuhanja u
stvarnome vremenu. MoZete personalizirati i
spremiti do 70 inacica po tipologiji hrane.

Posebni ciklusi:

- Regeneracija (savrieno za banketing na tanjuru
v ili podgrijavanje na tacni),

- Kuhanje na niskim temperaturama LTC (za
minimalan gubitak teZine i §to vecu kvalitetu hrane)
- patent broj US7750272B2 i povezani,

- Ciklus za dizanje tijesta,

- Kuhanje EcoDelta, kojim sonda za hranu odrZzava
unaprijed postavljenu razliku temperature izmedu
sredine hrane i komore za kuhanje,

- Kuhanje sous-vide (kuhanje u vakumuy),

- Stati¢ka priprema- Static-Combi (za imitiranje
tradicionalnoga kuhanja stati¢ke pecnice),

- Pasterizacija tjestenine,

- Ciklus dehidriranja (savrieno za su$enje voda,
povr¢a, mesa, morskih plodova),

- Food Safe Control - Kontrola sigurnosti hrane
(upravljanje sigurnos¢u procesa kuhanja -
automatski nadzor sigurnosti u skladu sa HACCP
normama) - patent broj US6818865B2 i povezano,
- Napredni Food Safe Control - Napredna kontrola
sigurnosti hrane (napredno upravljanje sigurnim
kuhanjem - za pokretanje kuhanja uz proces
pasterizacije).

Programski ciklus: maksimalno 1.000 recepata
moze biti pohranjeno u memoriju pecnice, za
ponavljanje uvijek istog recepta, svaki put. Recepti
mogu biti grupirani u 16 razli¢itih kategorija za bolju
organizaciju izbornika. Moguci programi pripreme
kroz 16-faza.

Funkcija MultiTimer za upravljanje do 20 razlicitih
ciklusa kuhanja istovremeno, ¢ime se poboljSava
fleksibilnost i omogucuju vrhunski rezultati kuhanja.
Mozete pohraniti do 200 programa funkcije

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional.hr@electroluxprofessional.com
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MultiTimer.

Ventilator sa sedam brzina od 300 do 1500 okr/min i
reverzibilnom vrtnjom za nagjbolje ujednaceno kuhanje.
Ventilator se zaustavlja unutar 5 sekundi nakon otvaranja
vrata.

Temperaturna sonda sa 6 senzorskih mjesta za maksimalnu
preciznost i sigurnost hrane.

Ucitavanje slika za potpunu prilagodbu ciklusa kuhanja.
Automatsko i brzo hladenje te funkcija predgrijavanja.

Dostupne su razlicite kemijske opcije: ¢vrsti deterdzent (bez
fosfata) , tekuc¢i deterdzent (za koji je potreban dodatni
pribor).

GreaseOut: pripremljen za integrirani odvod i prikupljanje
masti radi sigurnijeg rada (zasebno postolje je dodatni
pribor).

USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
priklju¢kom mozete prikljuditi i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).

Back up nacin: Samodijagnoza u slucaju kvara kada se
uklju€uje nacin automatske podrke za izbjegavanje
vremena zastoja.

Kapacitet: 6GN 1/1.

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne
performance i jednoli¢nosti u procesu hladenja/ grijanja uz
kontrolu temperature zahvaljujuci specijalno dizajniranoj
komori.

Povezivost (Connectivity) spremna za pristup u stvarnom
vremenu povezanim uredajima s daljine te za nadzor
podataka (dodatni set za povezivanje uklju¢en).

Konstrukcija

Vrata s dvostrukim termalnim staklom, okvirom koje se moze
otvoriti, za hladnu vanjsku povrsinu. Unutarnjeg staklo se
moze jednostavno ocistiti buduci da se unutarnje brtve
stakla lako otpustaju.

Komora pecnice besprijekorne higijene,
rubovima za jednostavno ¢iscenje.
Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajuc¢em celiku 304
AISI.

Pristup upravljackoj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

Integrirana tus pipa sa sustavom automatskoga uvlacenja
radi brzoga ispiranja.

IPX5 zasdtita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.
Opremljeno s 1 nosac¢em vodilica 1/1 GN, razmak od 67 mm.

sa zaobljenim

Korisni¢ko sucelje & Upravljanje podacima

Sucelje zaslona na dodir visoke rezolucije (prevedeno na
30 jezika- uklju¢en hrvatski) - plo¢a je prilagodena
daltonistima.

SkyDuo funkcija omogucuje medusobnu povezanost i
komunikaciju pec¢nice i 3ok hladnjaka kako bi korisnik lakse
savladao postupak kuhanja i hladenja u cilju optimiranja
vremena i ucinkovitosti rada (Set SkyDuo dostupan je kao
dodatni pribor).

Postavkom Make-it-mine moZete potpuno personalizirati ili
zaklju€ati korisni¢ko sucelje.

SkyHub omogucuje korisniku grupiranje omiljenih funkcija
na pocetnoj stranici radi brzog pristupa.

MojPlaner ima funkciju rasporeda prema kojem korisnik
moze planirati raspored dnevnog rada te primati
personalizirane obavijesti za svaki zadatak.

Connectivity (povezivost) pripremljeno za pristup U
stvarnome vremenu spojenim uredajima putem daljinskoga
nadzora i HACCP nadzora (za to je potreban dodatni
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SkyLine PremiumS
Elektricna kombinirana pecnica
6GN1/1 s IOT Modulom

pribor).

¢ Osposobljavanje osoblja i materijali sa smjernicama kojima
moZete jednostavno pristupiti skeniranjem 3ifre (QR- code)
bilo kojim mobilnim uredajem.

» Automatska vizualizacija potrosnje na kraju ciklusa.

SkyLine Premium$S
Elektriéna kombinirana pec¢nica 6GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.01.21
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Odrzivost L Y 4

Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****.

Rucka u obliku jedra s ergonomicnim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).
Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.

SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samo- cis¢enja s
integriranim skidanjem kamenca s bojlera. Pet automatskih
ciklusa (njezan, srednji, snazan, vrlo snazan, samo ispiranje)
uz ekolo8ke funkcije za ustedu energije, vode, deterdzenta
i sredstva za ispiranje. Moze se programirati i pokretanje s
odgodom.

Funkcija Plan-n-Save organizira redoslijed kuhanja
odabranih ciklusa za optimizaciju rada u kuhinji radi uStede
vremena i energetske ucinkovitosti.

Energy Star 2.0 certificiran proizvod.

Ukljuéena dodatna oprema
Opcijska dodatna oprema

Vanjski filter reverzibilne osmoze za PNC 864388 O
perilice posuda s jednim koritom i

atmosferskim bojlerom te za pecnice.

Omeksivac vode s uloskom i m%eroc“:em PNC 920003 O

protoka (visoka potro3nja pare

Omek3iva¢ vode s uloSkom i mjeracem PNC 920004 O
protoka za pecnice 6 i10 GN 1/1 (niska

do srednja potrodnja pare - rad punom

parom manje od dva sata dnevno)

Komplet kotac¢a za postolje za pec¢nice PNC 922003 g
6110 GN 1/1i GN 2/1 (ne odgovara

rastavljenome postolju)

Par redetki od nehrdaju¢ega Celika AISI PNC 922017 O
304 - GN1/1

Par redetki za cijelo pile (8 po resetci - PNC 922036 O
svako od 1,2 kg), GN 1/1

Redetka od nehrdajuceg Celika AlSI
304, GN 1/

Resetka za cijelo pile (4 po redetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/2

Vanjski bo¢ni tus za ispiranje (treba se  PNC 922171 O
postaviti izvana, a dolazi uz nosac za

postavljanje na pecnicu)

Posuda za pecenje 5 bageta izradena PNC 922189 O
od perforiranoga aluminija sa

silikonskim premazom, 400x600x38 mm

Plo¢a za pecenje s 4 rubaq, izradena od PNC 922190 O
perforiranoga aluminija, 400x600x20

mm

Posuda za pecenje s 4 rubaq, izradena PNC 922191 O
od aluminija, 400x600x20 mm

Par ko3ara za przenje

Redetka za pekarske/slasti¢arske
proizvode od nehrdajuc¢ega Celika AlSI
304, 400x600 mm

Komplet za otvaranje vrata v dva
koraka

Resetka za cijelo pile (8 po resetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1

USB sonda za kuhanje sous vide PNC 922281 g

Posuda za prikupljanje masnoce, GN PNC 922321
1/1, V =100 mm
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PNC 922062 O

PNC 922086 O

PNC 922239 O
PNC 922264 O

PNC 922265 O

PNC 922266 O

O

SkyLine Premium$S

Elektricna kombinirana pecnica

Komplet koji sadrZi univerzalni nosac&
za razanj i 4 duga raznji¢ca za uzduzne

pecnice

Univerzalni nosa¢ za razanj

4 duga raznjica

Volcano smoker: dimilica za uzduZne i
poprec¢ne pecnice

Visenamjenska kuka

4 nozice s prirubnicama za pecnice 6 i
10 GN, 2%, 100 - 130 mm

Resetka za cijelu patku (8 po redetci -
svaka od 1,8 kg), GN 1/1

Nosac taca za 6&10 GN 1/1 pecnicu s
rastavljenim otvorenim postoljem
Drzac¢ za spremnik deterdZenta koji se
postavlja na zid

USB sonda sa jednom mjernom to¢kom
Nosac¢ za posude s kotac¢ima, 6 GN 1/1,
razmak 65 mm

Nosac¢ za posude s kotac¢ima, 5 GN 1/1,
razmak 80 mm

Nosac¢ za pekarske/slasti¢arske
proizvode kojem se nalaze police
dimenzija 400x600 mm za pecnice i
Sok-hladnjake/zamrzivace 6 GN 1/1,
razmak 80 mm (5 vodilica)

Klizni nosa¢ s ru¢kom za pecnice 6 i 10

GN 1/

Otvoreno postolje s nosacima za
posude za pecnice 6110 GN 1/1
Zatvoreno postolje s nosacima za
posude za pecnice 6i10 GN 1/1

Grijano zatvoreno postolje s nosac¢ima
za posude za pecnice 6110 GN 1/1 koje
odgovaraju GN 1/1ili 400x600 mm
Komplet za vanjski prikljucak
deterdZenta i sjgjila

Komplet za prikupljanje masnoce za
zatvoreno postolje GN 1/1-2/1 (kolica s
2 spremnika, ureda
zatvaranje i odvod
Komplet za postavljanje pecnica 6+6
GN 1/1 na elektri¢ne pecnice 6+10 GN

1/1

Kolica za klizni nosag za pecnice i Sok-
hladnjake/zamrzivac¢e 6 i 10 GN 1/1
Kolica za pokretni nosac za 2 pecnice
6 GN 1/1 postavljene jedna na drugu

na podizacu

Kolica za pokretni nosac za pecnicu 6
GN 1/1 na pecnici 6 ili 10 GN 1/1

Podizac¢ na nozicama za 2 pecnice 6
GN 1/11ili za pec¢nicu 6 GN 1/1 na

postolju

Podizac kotagima za pecnice 2x6 GN
1/1 postavljene jedna na drugu, visina

250 mm

Komplet za odvod od nehrdaju¢ega
Celika za pecnice 6110 GN, PROM = 50

mm

Plasti¢ni komplet za odvod za pecnice
6110 GN, promjer = 50 mm

Kolica s 2 spremnika za prikupljanje

masnoce

; za otvaranje/

6GN1/1 s IOT Modulom

PNC 922324

PNC 922326
PNC 922327
PNC 922338

PNC 922348
PNC 922351

PNC 922362
PNC 922382
PNC 922386

PNC 922390
PNC 922600

PNC 922606

PNC 922607

PNC 922610

PNC 922612

PNC 922614

PNC 922615

PNC 922618

PNC 922619

PNC 922620

PNC 922626

PNC 922628

PNC 922630

PNC 922632

PNC 922635

PNC 922636

PNC 922637

PNC 922638

SkyLine Premium$S

Elektriéna kombinirana pec¢nica 6GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.

Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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Komplet za prikupljanje masnoce za
otvoreno postolje (kolica s 2 spremnika,
uredaj za otvaranje/zatvaranje i
odvod)

Zidni nosa¢ za 6 GN 1/1 pecnicu

Plo¢a za dehidraciju, GN 1/1, V=20 mm
Ravna plo¢a za dehidraciju, GN 1/1
Otvoreno postolje za 6&10 GN 1/1
pecnice, rastavljeno

Nosac za pekarske/slasti¢arske
proizvoda na kojemu se nalazi 5 polica
dimenzija 400x600 mm za pecnice 6
GN 1/1, razmak 80 mm

Komplet za postavljanje plinske
pecnice 6 GN 1/1 na poprecni Sok-
hladnjak/zamrzivac¢ za 7 kg i 15 kg
Toplinska zastita za pecnice
postavljene jedna na drugu, 6 GN 1/1
na 6 GN 1/1

Toplinska zastita za pecnice
postavljene jedna na drugu, 6 GN 1/1
na 10 GN 1/1

Toplinska zastita za pecnice 6 GN 1/1
Komplet za postizanje kompatibilnosti
pri postavljanju elektricne pecnice 6
GN 1/1 na stariju elektri¢nu pecnicu 6
GN 1/1(potreban je i stari komplet za
okomito postavljanje uredaja 922319)
Nepomi&ni nosa¢ za posude 6 GN 1/1i
reSetke dimenzija 400X600 mm
Komplet za pri¢vricivanje pecnice na
zid

Nosaci za posude za postolje pec¢nica
6110 GN 1/1

4 podesive nozice presvucene u Crno
za pecnice 610 GN, 100-115mm
Drzac za spremnik deterdzenta koji se
postavlja na otvoreno postolje
Kanilice za pekarske/slasti¢arske
proizvode dimenzija 400x600 mm za
postolje pec¢nica 6i10 GN 1/1

Kotadi za pecnice postavljene jedna
na drugu

MreZasta redetka za grilanje

Drzac sonda za tekucine

Napa vz redukciju mirisa s ventilatorom
za 6&10 GN 1/1 elektrieéne pecnice
Napa bez mirisa s ventilatorom za 6+6
ili 6+10 GN 1/1 elektricne pecnice
Kondenzacijska napa s ventilatorom za
6&10 GN 1/1 elektricne pecnice

Kondenzacijska napa s ventilatorom za
toranj izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1
elektri¢ne pecnice

Ispudna napa s ventilatorom za 6&I10
GN 1/1 pec¢nice

Ispudna napa s ventilatorom za toranj
izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1 pecnice
Ispudna napa bez ventilatora za 6&10
1/1 GN pecnice

Ispudna napa bez ventilatora za toranj
izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1 pecnice
Fiksni nosa¢ za posude, 5 GN 1/1,
85mm razmak
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PNC 922639

PNC 922643
PNC 922651
PNC 922652
PNC 922653

PNC 922655

PNC 922657
PNC 922660
PNC 922661

PNC 922662
PNC 922679

PNC 922684
PNC 922687
PNC 922690
PNC 922693
PNC 922699

PNC 922702

PNC 922704

PNC 922713
PNC 922714
PNC 922718

PNC 922722
PNC 922723

PNC 922727

PNC 922728
PNC 922732
PNC 922733
PNC 922737

PNC 922740
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SkyLine PremiumS
Elektricna kombinirana pecnica
6GN1/1 s IOT Modulom

4 visoke podesive nozice za pecnice 6
i10 GN, 230 - 290 mm

Taca za tradicionalnu stati¢ku pripremu
hrane - H=100 mm

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna
strana rebrasta, druga strana glatka,
400x600 mm

Kolica za sakupljanje masnoca

Ventil za smanjenje pritiska na ulazu
vode

Komplet za postavljanje sustava za
upravljanje vrSnom potro3njom
elektricne energije za pecnice 6 GN i 10
GN

ProduZetak za cijev za kondenzaciju,
37 cm

Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V =20 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 60 mm

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna
rebrasta i jedna glatka strana, GN 1/1
Aluminijski rostilj, GN 1/1

Posuda za przenje za 8 jaja, palacinki,
hamburgera, 1/1

Ravna plo¢a za pecenje s 2 ruba, GN
1/1

Plo¢a za pecenje za 4 bageta, GN 1/1
Pekac krumpira za 28 krumpira, GN 1/1
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2,V = 20 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 60 mm

Komplet za postizanje kompatibilnosti
pri postavljanju na starije postolje GN
1/1

PNC 922745

PNC 922746

PNC 922747

PNC 922752

PNC 922773

PNC 922774

PNC 922776
PNC 925000
PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005

PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008
PNC 925009

PNC 925010

PNC 925011

PNC 930217

SkyLine Premium$S
Elektriéna kombinirana pec¢nica 6GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.01.21
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SkyLine PremiumS
Elektricna kombinirana pecnica
6GN1/1 s IOT Modulom

Elektricki

Napon napajanja:

217716 (ECOE6IT2AT) 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Spojeno opterecenje: 1.1 kW
Standardna snaga odgovara uvjetima testiranja u tvornici.
Ukoliko je napajanje u skladu sa testiranim rasponom, postizu
se prosje¢ne vrijednosti. U skladu sa normativima za pojedinu
zemlju vrijednosti mogu varirati unutar raspona.

Spojeno opterecenje: 1.8 kW
Potreban je sigurnosni

prekidag.

Voda:

"FCW” priklju¢ak ulaza vode:  3/4"
Tlak: 1-6 bar
Ispust “"D": 50mm

Electrolux Professional preporucuje uporabu tretirane vode, u
ovisnosti o specifi¢nostima instalacije.

[/iIMolimo vas provjerite uputstva za uporabu za detalje o
kvaliteti vode .[/i]

Maksimalna vlazna

temperatura vode: 30 °C
Kloridi: <45 ppm
Provodlijivost: >50 pS/cm

Instalacija:

5 cm sa desne strane i straga.
Sigurnosni razmak:
Preporuéeni razmak za

servisni pristup: 50 cm sa lijeve strane.

Kapacitet:

GN: 6 - 1/1 Gastronorm
Maksimalni kapacitet

opterecenja: 30 kg
Kljuéne informacije:

Sarke vrata:

Vanjske dimenzije, Sirina: 867 mm
Vanjske dimenzije, dubina: 775 mm
Vanjske dimenzije, visina: 808 mm
Neto tezina: 117 kg
Transportna teZina: 134 kg
Transportna visina: 1030 mm
Transportna Sirina: 930 mm
Transportna dubina: 930 mm
Transportni volumen: 0.89 m*®

ISO Certifikati

ISO 9001; ISO 140071; ISO

ISO Standardi: 45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium$S
Elektriéna kombinirana pec¢nica 6GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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